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208€ - Menu pour I'ensemble des convives, prix par personne

RaKEHEE
« LoHei YuSheng » a la sériole couronnée
« LoHei Yusheng » with yellowtail kingfish

=BuT
Raviolis tricolores au porc, crevettes et ceuf
Three-Colored dumplings with pork, shrimps and egg

B ATEMUETL RS
Pigeon mijoté au poivre du Sichuan en bouillon de volaille
Braised Pigeon in superior stock with Sichuan pepper

. N
BRI TEINES
Concombre de mer et champignons braisés a la ciboule chinoise
Braised sea cucumber a mushrooms with spring onions

SIPERKD K PR J 5
Homard bleu de I’Atlantique sauté avec une panure d’ail et de piment
Wok-fried Atlantic sea blue lobster with crispy garlic and chilies

MizE & F 5
Ballotine « Terre-Mer » vapeur d’agneau et de bar sauvage, piment frais
Steamed “surf & turf” lamb and seabass ballotine, chopped chilies

BIThER 48

Beoeuf Black Angus caramélisé et parfumé au citron vert
Caramelised Black Angus Beef Ribs

IS
Canard ro6ti a la cantonaise
Cantonese roasted duck

LIHETEAL BC R EEE
Gateau de riz du Nouvel An au sucre roux et Creme de mangue, pomelo et perles de sagou
Chinese New Year rice cake with brown sugar and chilled mango cream, pomelo & sago pearl



